
ZTPC Clubhuis en regels voor de bardienst  
ZTPC heeft het clubhuis in eigen beheer en schakelt daarbij vrijwilligers in. De barcommissie is 
verantwoordelijk voor het reilen en zeilen hiervan en heeft hiervoor de volgende regels opgesteld, een en 
ander conform de eisen van de Drank- en Horecawet. Zowel de barvrijwilligers als de overige leden van de 
vereniging dienen zich hieraan te houden. De regels zijn op de website, in het clubhuis en het padel 
clubhuis terug te vinden en zijn onderverdeeld in: 

• A.1 enkele algemene punten 

• A.2 een hygiëne code en 

• A.3 een code sociale hygiëne. 

A.1 Algemene punten 

ZTPC schenkt alleen bier, wijn en gedestilleerd met minder dan 15% alcohol. Verkoop van alcoholische 
drank aan personen jonger dan 18 jaar is verboden. Bij twijfel dient de leeftijd aan de hand van een 
identiteitsbewijs vastgesteld te worden. Barvrijwilligers zijn minimaal 18 jaar. 

Als er alcoholische consumpties geschonken worden, dan is er altijd iemand aanwezig die een “Instructie 
Verantwoord Alcoholgebruik” (IVA) heeft behaald.  

Als leden geen ander vrijwilligerswerk doen bij ZTPC, zijn zij verplicht drie bardiensten per jaar te draaien. 
De planning daarvan wordt tijdig gemaakt door Chantal de Heiden in overleg met de leden; de planning is 
terug te vinden in de ZTPCApp. 

Op het gehele ZTPC-complex (tennis & padel) wordt niet gerookt. 

De bar is er in principe voor ZTPC-leden (of de introducee van leden, mits vergezeld van een lid). Alleen op 
speciale gelegenheden (bijv. competitiewedstrijden, Open Toernooi) zijn gasten welkom in het clubhuis en 
terras van ZTPC. 

Er kan alleen met pin-pas worden betaald. 

Voor eventuele vragen tijdens de bardienst kan je contact opnemen met een lid van de barcommissie (zie 
ZTPCApp voor contactgegevens).  

A.2 Hygiëne code - Hoe zorgen we er voor dat eten en drinken verantwoord kan 
worden aangeboden? 

Jouw bardienst begint met het lezen van de werkinstructie (zie de barmap achter de kassa). Hierin staan 
praktische aanwijzingen die van belang zijn voor het begin van de bardienst, tijdens de bardienst en aan 
het eind daarvan.  

Inkoop 

De barcommissie verzorgt de inkoop. Als er producten tijdens jouw bardienst worden geleverd zorg jij 
voor het opruimen daarvan (voorraadhok, koelcel, vriezer). Als je denkt dat de levering niet correct is, 
vermeld je dit bij de opmerkingen in de barmap. 

Opslag 

Als je iets uit de opslag haalt neem dan het oudste product eerst; controleer altijd de 
houdbaarheidsdatum op de verpakking. 

Als je iets terugplaatst in de opslag (met name in de vriezer) doe dit dan zorgvuldig en sluit 
verpakkingsmateriaal goed af. Producten die uit de vriezer zijn gehaald en zijn ontdooid kunnen niet 
worden teruggeplaatst. Voedsel dat voor een evenement is geleverd kan niet bewaard worden. Laat het 
meenemen door de betrokkenen. Drank en voeding die je uit de koelkast haalt dienen daar weer te 
worden teruggeplaatst.  

Bereiding 



Bij het bereiden van producten is hygiëne van groot belang: je werkt met schone handen op een schoon 
werkblad. 

Verhitten van voedingsproducten is alleen aan de orde bij het maken van tosti’s en bij gebruik van de 
frituurbakken. Hiervoor hangen instructies in de keuken. Indien de frituurbakken gebruikt zijn tijdens jouw 
bardienst plaats je een streepje op het bordje dat bij de frituurbakken hangt. De barcommissie draagt 
zorg voor tijdige vervanging van het frituurvet. Zorg voor een goede ventilatie indien je de frituurbakken 
gebruikt. 

Serveren 

Bij het serveren is de hygiëne van belang. Zorg ervoor dat de glazen en borden die je gebruikt schoon zijn. 

Verwerking afval 

Voor afval zijn er in het clubhuis afvalbakken en buiten rolcontainers aan de achterzijde van het clubhuis.  

Papier en verpakking zoals dozen kunnen (in elkaar gevouwen) in de papieropbergkast buiten aan de 
achterzijde van het clubhuis worden verzameld. 

Volle vuilniszakken kunnen in de grijze rolcontainers achter het clubhuis worden gedeponeerd. 

Plastic, lege melkpakken en blik worden in de door de gemeente beschikbaar gestelde plastic zakken 
verzameld.  

Reiniging 

Tijdens en aan het einde van de bardienst reinig je de tafels, bar- en werkbladen achter de bar en in de 
keuken om ervoor te zorgen dat de volgende bardienst met een schone lei kan beginnen (zie 
werkinstructie voor meer details). 

Gebruikte bierglazen dienen aan het eind van de bardienst te worden gespoeld (niet afdrogen!); ander 
gebruikt bestek, glaswerk en servies dient te worden afgewassen (op de hand of in de vaatwasser), 
afgedroogd en te worden opgeruimd. 

Als de tap gebruikt is, moeten de afneembare rekken en onderliggende opvangbakken met een sopje 
worden gereinigd. 

A.3 Sociale hygiëne - Hoe gaan we om met alcohol in de kantine? 

Alcoholische drank wordt niet verstrekt indien dit leidt tot verstoring van de openbare orde, veiligheid of 
zedelijkheid. 

Het is niet toegestaan alcohol te verstrekken aan dronken personen of om dronken personen in het 
clubhuis toe te laten. 

Het is niet toegestaan zelf meegebrachte alcoholische drank op de accommodatie van ZTPC te gebruiken. 

Het is niet toegestaan alcohol te nuttigen in de kleedkamers. 

Er wordt geen alcohol geschonken aan begeleiders van de jeugdteams tijdens het uitoefenen van hun 
functie en aan personen die fungeren als chauffeur bij het vervoer van deze spelers in het algemeen. 

De barvrijwilliger tracht te voorkomen dat personen met meer dan het toegestane promillage alcohol aan 
het verkeer deelnemen. De verstrekking van alcoholische drank kan daarom worden geweigerd. 

Barvrijwilligers beperken hun eigen alcoholconsumptie dusdanig zodat zij te allen tijde hun functie als 
barvrijwilliger naar behoren kunnen uitoefenen. 

Wanneer personen agressief of ander afwijkend gedrag vertonen neem je contact op met een lid van de 
barcommissie of een bestuurslid. 
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