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Productontwikkeling 

De kaasinnovaties van Rouveen Kaasspecialiteiten zijn een wereldwijd begrip. Een team van vier 

productontwikkelaars en verschillende creatieve kaastechnologen, ondersteund door diverse mensen 

binnen de organisatie, zoekt continu naar nieuwe smaken en kleuren om te verrassen. Een van onze 

medewerkers richt zich full time op toekomstige voedingstrends, zoals een plantaardig of veganistisch 

voedingspatroon. Op deze manier warden de meest uiteenlopende ideeen en trends vertaald in een 

diversiteit aan kaassoorten. 

Biologische kaas 

Met het merk Bastiaansen is Rouveen Kaasspecialiteiten in de natuurvoedingswinkels in Nederland en 

Duitslandmarktleider in het segment van biologische kaas. Daarnaast is Rouveen Kaasspecialiteiten 

marktleider op het gebied van onder private label geproduceerde biologische kaas voor de 

retailkanalen en out-of-home. Het is de doelstelling dit de komende jaren verder uit te bouwen. 

Betrokken vakmensen 

De bijna 200 (veelal plaatselijke) medewerkers bezitten veel vakspecifieke kennis en creativiteit. Om dit 

te stimuleren warden er diverse opleidingen en trainingen gegeven. Jaarlijks volgt 20% van het 

personeel een vakgerichte MBO-opleiding. 

Duurzaam Rouveen 

Het unieke duurzaamheidsprogramma Duurzaam Rouveen heeft een 100% (vrijwillige) deelname en 

hiermee werken de leden-veehouders, medewerkers, productielocaties en partners samen aan een 

toekomstbestendige cooperatie. Het hoge weidegangpercentage van 96% is een mooi voorbeeld van 

de bovengemiddelde inspanningen die onze leden leveren op het gebied van onder meer 

diergezondheid en dierenwelzijn. Als onderdeel van Duurzaam Rouveen is in 2021 samen met 

Provincie Overijssel 'Biodiversiteit a la Carte' ontwikkeld; een programma dat de boeren helpt 

zichtbaar te ma ken wat er - naast het produceren van betaalbaar en kwalitatief hoogstaand voedsel -

gedaan wordt aan bijvoorbeeld het onderhoud en verbeteren van de kwaliteit van landschap, flora en 

fauna en dat de cooperatie probeert te belonen op de plek waar het daadwerkelijk gebeurt: boerenerf. 

De productielocatie in Rouveen is volop bezig met vergroening binnen de energievoorziening. Naast 

het gebruik van zonnepanelen wordt de totale stroomvoorziening lokaal gemaakt door de 

stroomafname van het windmolenpark in Hattemerbroek, zo'n 20 kilometer verderop. Ook gebruikt 

het bedrijf, als eerste kaasmaker in Nederland, een innovatieve warmtepomp met waterkoeler 

waarmee het verbruik van aardgas en de uitstoot van stikstof, NOx en CO2 flink is gereduceerd. 

Voor en door de medewerkers wordt binnen het duurzaamheidsprogramma een breed scala aan 

activiteiten georganiseerd. Deze passen binnen de thema's Sa men Gezond - Samen Sociaal - Samen 

Werken. Voorbeelden van deze initiatieven zijn een onafhankelijk financieel adviseur, een vitaliteits­

en leefstijlcoach, een (anoniem) periodiek medisch onderzoek, gezamenlijke trainingen en deelname 

aan sportieve evenementen en aandacht voor duurzame inzetbaarheid van personeel. 
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Rouveen Kaasspec,ahteiten is gecertificeerd voor: IFS Foods, BRC Global Standard-Food en Qlip procescertificering. Tevens zijn we ingencht voor b1ologische, Demeter, halal en kosier producties. 






